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L INEA COTTURA

Ideale per disidratare frutta, verdura, ortaggi, spezie e carne in modo naturale e 

senza additivi, mantenendo intatte  tutte le proprietà nutritive degli alimenti. 

Conservo is ideal to dehydrate fruits, vegetables, spices and meat in a natural way and without additives, 

preserving all nutritional properties.

Essiccatore
Food Dehydrator 

AIR x 5: 

Big fan for more wind outlet

More effi cient, low consumption 

and fast dehydrating

Struttura a 4 livelli salvaspazio
4 levels structure - Space saving

Alimentazione:  
Power supply:

Potenza W:
Power W:

Dimensioni (L x H x P) cm
Dimensions: (L x H x D) cm 

Peso Kg:
Weight Kg: Color:

Master

4 pz  

Pallet 

60 pz
AC 220-240V ~ 50/60 Hz 400 30 x 33 x 30 1,9

CONSERVO: Caratteristiche di funzionamento

• Struttura a 4 livelli
•  ARIA x 5: base alta per maggiore ingresso d’aria, 
 grande ventola per maggiore portata
• 4 vassoi di essiccazione trasparenti 
 con struttura a nido d’ape
• Interruttore di accensione/spegnimento
• Avvolgicavo

CONSERVO: Technical attributes

• 4 levels structure
•  AIR x 5: High bottom for strong wind 
 enter, big fan for big wind outlet
• 4 drying transparent trays 
• On/Off switch
• Cable storage at the base
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Aria x 5:  

Maggiore ingresso d’aria

Grande ventola

Più effi cienza, meno consumi 

e tempi ridotti
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